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1.

2.

Formulario de percepción sobre el queso
semicurado al vino tinto
Este cuestionario está dirigido a personas con gusto, interés y conocimiento en quesos 
madurados. Su objetivo es dar a conocer el producto y recopilar información acerca del 
mismo para procomcionarlo.

Su participación es voluntaria y no hay respuestas correctas o incorrectas. La 
información recopilada será utilizada únicamente con fines estadísticos aplicados en la 
investigación de mercado del proyecto de grado: plan de negocio para la 
comercialización y distribución de queso semicurado con sabor a vino tinto en el 
departamento de Santander, por lo que no se requerirán datos personales como nombres, 
números telefónicos o direcciones de correo electrónico.

Agradecemos su participación y colaboración en la recopilación de información para este 
proyecto.

¿Cuál es su primera impresión al ver y oler el queso semicurado en vino tinto? ¿Qué le
parece su apariencia?

¿Cómo describiría el sabor del queso y su textura al probarlo?
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3.

4.

5.

6.

¿Ha probado otros quesos semicurados con vino tinto? ¿Cómo los compararía con el
que ha probado hoy?

¿Qué le parece la combinación del queso semicurado al vino con frutos secos y vino?
¿Con qué otros ingredientes lo acompañaría?

¿Considera que este queso es adecuado para ser servido en una tabla de quesos en
una cena formal?

¿En qué ocasiones cree que este tipo de queso podrían ser consumidos?
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7.

8.

9.

10.

¿Compartiría o regalaría el queso semicurado al vino a otras personas?

¿Qué atributos destacaría, mejoraría o cambiaría del queso semicurado al vino tinto?

¿Qué le parece el precio del queso en relación con su calidad?

¿Cuánto estaría dispuesto a pagar por este producto? maduración 35 días, 250
gramos
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11.

12.

13.

14.

Queso semicurado en tequila

¿Le gustaría encontrar el producto en tiendas gourmet o restaurantes?

¿Cúal es si impresión acerca de la pagína web y redes sociales de la marca?

¿Cúal es opinión referente a el nombre, logo, colores y etiqueta del producto?

¿Qué tipo de contenido le gustaría ver en los medios virtuales?
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15.

16.

Google no creó ni aprobó este contenido.

¿Cuál es su primera impresión al ver y oler el queso semicurado en tequila? ¿Qué le
parece su apariencia?

¿Cómo describiría el sabor del queso semicurado en tequila y su textura al probarlo?
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